RESTAURANT

CARACTERISTIQUE TECHNIQUE

Friteuse a gaz, 2 cuves,
capacité 22+22 Litres, 2 portes

- Réalisation en acier inox AISI 304, pieds réglables
en inox.

- Top embouti et étanche (20/10 mm) en acier inox
AISI 304.

- Cheminée arriére en acier inox AlIS| 304.

- Cuve "emboutie" en acier inox AlSI 304, coins et
angles intérieurs arrondis, munie d'une zone froide,
robinet de vidange (a bille) placé dans le meuble.
Couvercle en acier inox. Bac pour décantation de
I'huile, rangé dans I'armoire inférieure.

- Chauffage gaz, par des échangeurs de chaleur
immergés dans la cuve, brlleurs en fonte a flamme

horizontale. Régulation de 90°C a 190°C, par vanne
thermostatique, allumage par veilleuse et systeme
de sécurité par thermocouple, dispositif piézo élec-
trique, accessibilité frontale permettant une mainte- MARQUE MODULAR Golden
nance trés aisée. REF : PK90/80 FRGS22 PW Equipement
DIMENTION : 800x900x870h MM
PUISSANCE : 40 kw
VERSON : GAZ
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CARACTERISTIQUE TECHNIQUE RESTAURANT

Description General + Construction plus

Friteuse a gaz avec plan de travail en acier inoxydable AlSI Haut de travail en 20/10

304 et épaisseur 20/10. Capacité du puits: 13 / 22L. Equipé - Tous les modeéles sont équipés d'un thermostat
d'une vanne de vidange installée dans le compartiment de sécurité

neutre inférieur. Chauffage par tubes d'échange thermique

a l'intérieur du puits. Braleurs a flamme horizontale en + Performance plus

acier inoxydable avec braleur d'allumage et allumage - Réglage de la température jusqu'a 190 ° C

piézo. Alimentation en gaz par vanne thermostatique avec
thermocouple, avec température réglable jusqu'a 190 ° C.
Tous les modeles sont équipés d'un thermostat de sécuri-

té.
(‘) cm LXWxH - cm Lxw L KW z Kg/h per vasca
Kg/h each well
Y 24-25
PK 90/40 FRGS13 PW 40x90x87 h 1 24x34,2 13 12 kW 1/2
tot. 24-25
Y 24-25
PK 90/80 FRGS13 PW 80x90x87 h 2 30,7x44,2 13+13 24 kW 1/2
tot. 48-50
Y 35-36
PK 90/40 FRGS22 PW 40x90x87 h 1 24x34,2 22 20 kw 1/2
tot. 35-36
. 35-36
PK 90/80 FRGS22 PW 80x90x87 h 2 30,7x44,2 22+22 40 kW 1/2 tot. 70-72

schéma de paniers

13L 1 Per PK 90/40 FRGS13 PW 22 L x1 PerPK90/40 FRG513 PW
3 For PK 90/40 FRGS13 PW For PK90/40 FRGS13 PW

Per PK 90/80 FRGS22 PW Per PK 90/80 FRGS22 PW
3L %2 ¢ pk90/80 FRGS22 PW 22L (X2 ) pK90/80 FRGS22 PW
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